Vitajte v Meet Meat!

Nechceme byt ,iba“ reStaurdciou, chceme byt miestom, kde sa Clovek bude
prilemne citit v spolocnosti svojich najblizsich. Ci ide o rodinu, priatelov alebo
obchodnych partnerov.

Miestom, kde spojime umenie z interiéru s umenim na tanieri a spokojnostou
nasich hosti. Usmev, vrava a spokojné tvare nasich zékaznikov, ale aj zamest-

nancov su pre nds prioritou.

Sme nadsencami mésa a kvalitnych surovin, o mézeme, si radi viastnorucne
vyrobime priamo u nas v kuchyni.

NasSou najvacsou specialitou su Dry Aged steaky. Obiehame farmy a hladame
pre nas najlepsie kusy, o ktoré sa potom starame s odbornostou priamo pred
Vasimi o¢ami. No nie iba ,,suché zrenie” musi mat u nas prvotriednu kvalitu,

ale aj dovoz zahraniéného mésa, musi spiiat' nami pozadované kritéria

Ku vsetkym surovinam pristupujeme s reSpektom a uctou, vazime si kazdého
dodavatela, producenta, ktory dokaze vyhoviet nasim castokrat tvrdym pozia-

davkam.

Tento jedalny listok VVam s laskou pripravil nas séfkuchar Lubomir Lovecky

a jeho tim.

Cely tim restauracie Meet Meat Viam Zela dobru chut.

Prijemny dotyk chuti.

,Recept nema dusu. Kuchar, musi do receptu vniest dusu. “

WIFI: mm123456
www.meetmeat.sk
meetmeat_restaurant

3 Meet Meat Restaurant & Bar




Predjedla

— Polievky ——

Salaty

— Rizoto —

Tatarak
pripraveny z pravej hovadzej svieCkovice
podla nalady $éfkuchara | 150 g | 1, 3, 10

Mozzarella di Buffala
s figou, javorovym sirupom, pekanovymi orechmi,
matou a archivnym balzamicom | 750 g | 1,7,8

Tigrie krevety
restované s cesnakom, chilli, cherry paradajkami,
kaparami a s vinom Pinot Grigio | 150 g | 1, 2,7, 12

Domaci slepagéi vyvar
s masom, zeleninou a rezancami | 0,331 1, 3,9

Stew z vyzretého hovadzieho mésa
s ¢ervenou fazulou, zemiakmi, koreriovou zeleninou
a pripravené na pive Guinness | 0,4 |

Ceazar Salat
z listov little gem, domacej majonézy, s pancettou, chrumkavymi krutonmi

a syrom Grana Padano | 333 g|1,3,4, 7, 10

Na Salat si mézete doobjednat - 100 g grilované kuracie prsia
- 100 g grilovany losos | 4
- 100 g restované krevety s cesnakom | 2

Rukolovy Salat s avokadom
a grilovanou svieckovicou, pec¢enou cibulou a paradajkami | 333 g | 10

Rizotto z pecenej tekvice
s foie gras, pec¢enou hruskou
a karamelizovanymi tekvicovymi semienkami | 350 g | 7, 9, 12
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14,90 €

12,90 €

13,90 €

3,90 €

7,90 €

8,90 €

4€
6€
8€

13,90 €

13,90 €

Cestoviny

— Hydina— — Ryba —

— Bravcové —

Hovéadzie

Aglio olio e peperoncino
s cesnakom, chilli a petrzlenovou viatou | 320 g | 1, 7,

Na cestoviny si mdZzete doobjednat - 700 g grilované kuracie prsia

- 100 g grilovany losos | 4
- 100 g restované krevety s cesnakom | 2
- 100 g hovédzia svieCkovica
Rigatoni tagliata s hovadzou svie€¢kovicou
hribmi , smotanou a kaparami | 350 g | 1,3, 7, 12
Peceny losos
s grilovanym pak choi , gremolatou
a zemiakovym pyré s kokosovym mliekom | 350 g | 4, 7
Grilované kuracie supreme
s olivovymi fettuccine, pancettou,
syrom Grana padano a omackou z paradajok | 350 g | 1,3,7,9, 12
Grilovana brav€ova panenka
v Tirolskej Sunke s omackou z pecenej papriky, brusnicovymi Speclami,
pazitkou a Skvarkami zo slaniny z mangalice | 350 g | 1, 3, 7, 12
Dusené hovéadzie licka
s pecenym zemiakovym gratinom, restovanou ¢ervenou repou,
Sipkovym lekvarom a omackou z portského vina | 350 g | 7, 12
Meet Burger
z vyberového masa s brioSkovou zemlou,
slaninkou a hranolkami | 500 g
Bagel cheesesteak
s restovanymi platkami svieCkovice, arti€okovou majonézou,
Sampinénmi, syrmi provolone, cheddar a hranolkami | 350 g | 7, 3, 7, 10, 11
| 4 : \\J || 4 | 4

9,90 €

4€
6€
8€
14 €

15,90 €

18,90 €

14,90 €

16,90 €

18,90 €

14,90 €

16,90 €



Steaky podavame na nami preprazenom kukuricnom masle
s dusenou zeleninou.

Hovéadzia svie¢kova ARG grain fed 30,90 €
| 200 g
Hovadzia vysoka rostenka ARG grain fed 28,90 €
> | 300 g
Dry Aged g e
Hovéadzia nizka rostenka USDA PRIME 33,90 €
| 300 g
Ked spoznate skuto¢né maso...
Flank steak USDA CHOICE 21,90 €
| 200 g
Asi vela z Vas si povie, ¢o to je? PreCo je to maso také Cierne ? Ako to asi chuti alebo vonia ? Nasa
odpoved je jasna, chuti a vonia famdézne. Ma to vSak vela ak... Ak je to spravne méso, ak je maso
spravne uskladnené, ak je o mdso spravne postarané, ak su dodrzané vSetky hygienické zasady pri
manipulacii a samozrejme ak je spravne pripravene. Dry aged cena je za 100g ale predavame len kusy s vahou od 350g
Je to uz vela rokov, ¢o sa zasadne zmenil nas pohlad na kvalitné méaso. Séfkuchar si so zvedavosti
kupil v rakuskom velkoobchode vysoky rostenec s etiketou Dry Aged. Nemal velké oCakavania, ale Tomahawk 13,90 €
uz samotné rozbalenie prinasajlce nadhernu orieSkovu vonu s podtdnom preprazeného masla bolo | 700 g
prislubom vynimo¢nosti. Ten sa e$te znasobil pri samotnom grilovani, ked' sa uvolfiovala aréma,
, . - . o . : ) . . . Rib eye 16,90 €
ktora mu nedovolila odist od grilu. Nechat tuto lah6dku po grilovani oddychnut vtedy povazoval za 1100 g
kruty trest, no musi sa to a oplatilo sa to. Odvtedy je Dry Aged pevnou suc¢astou Specializacie nasho
$éfkuchdra a nasej retauracie. Prime rib 15,90 €
T |100¢g
8
. - . . s P s ’ . P P . >\
Aj ked proces starnutia mésa nevyzera prave vabne, vnutri masa nastava proces zrenia a pre S Club steak 13,90 €
skusenych stejkarov je to doslova poklad. Takto to robili nasi predkovia, spdsob zrenia méasa nie je | 100 g
ten komer€ny, ktory vSetci pozname, ale prave je vynimocny svojou tradi¢nostou. Maso pri starnuti
, . | L . B . N ... , , Porterhouse 16,90 €
straca svoju prebytocnu vodu, tym padom je jeho chut a véna intenzivnejSia a nasledkom toho vyznie 1100 g
prava chut hovadzieho masa, ktorl dnes$né generacie uz celkom nepoznaju. Maso je neuveritelne
krehké. T-bone 15,90 €
| 700 g

S vyberom toho spravneho kusu alebo akychkolvek otazok sa obratte na nas personal, radi Vam
vysvetlia viac. Pre istotu dostupnosti Vasho Dry Aged steaku si ho mézZete rezervovat’ u nasej

obsluhy na konrétny den.

Prijemny dotyk chuti...
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BBQ 3,10 € Lavovy fondant 5,90 €
s Udenymi ¢ucoriedkami a rumom | 0,7 / z Cokolady Callebaut s mandarinkovym coulise
a vanilkovou zmrzlinou v pe¢enych mandliach| 150 g | 1, 3, 7

Porto 3,10 € S
s glazovanou $alotkou a tymianom | 0,7 /| 7,9, 12 S
é")‘ Cheescake 5,90 €
Habanero 3,10 € podlia sezénnej tradiénej receptiry New York | 150 g | 1,3, 7
% omacka z pecenej papriky s mangom a koriandrom | 0,7 /
‘@
cE> Dubakova 3,10 € Dezert podla dennej ponuky 6,50 €
s borievkami | 0,7 /|7, 12
Syrova 3,10 €
z modrého syra a konfitovaného cesnaku | 0,7 /|7, 12
Pfeffer 3,10 €
zo zeleného korenia s Whiskey Jack Daniels | 0,7 /| 7, 10
Pecené zemiaky 3,50 €
s cesnakom, parmezanom a bylinkovou smotanou | 200 g | 7
Hranolky zo sladkych zemiakov 4,90 €
s havajskou ¢iernou solou | 200 g
Hranolky zo zemiakov Agria 3,560 €
s bylinkovou morskou solou | 200 g
) | Petite mignons 14,90 €
Zemiakove pyre ) y 3,90 € malé steadiky zo sviedkovice na preprazenom kukuriénom masle,
> S maslovymi gastanmi a prazenou cibulou | 200 g | 1, 7 s hranolkami a dusenou zeleninou | 200 g | 7
o
E
Restované zelené fazulky 4,90 € 2 Cheese burger 7,90 €
s pancettou| 150 g | 7, 12 €  shranolkami| 200 g |1, 3,7, 10, 11
3
Coleslaw salat 3,90 € &  Kuraci reznik 7,90 €
| 1509 |7 s kaSou a broskyriovym kompétom | 200 g | 1,3,7
Grilovana sezénna zelenina 3,90 € Spagety 6,90 €
| 200 g s kuracim masom a syrovou oméackou | 200 g | 1,7,12
Listovy Salat s rukolou 3,50 €
susenymi paradajkami, bazalkovym dresingom a parmezanom | 750 g | 7, 10

Detské menu podavame len detom.
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Zoznam alergénov

—

. Obilniny obsahujuce lepok
(t.j. pSenica, raz, jaCmen, ovos, Spalda, kamut alebo ich hybridné odrody)

. Kérovce a vyrobky z nich

. Vajcia a vyrobky z nich

. Ryby a vyrobky z nich

. AraSidy a vyrobky z nich

. Séjové zrnéd a vyrobky z nich

. Mlieko a vyrobky z neho

. Orechy, ktorymi su mandle, lieskové orechy, vlaSské orechy, kesu, pekanové orechy,
para orechy, pistacie, makadamové orechy a queenslandské orechy a vyrobky z nich

9. Zeler a vyrobky z neho

10. Hor€ica a vyrobky z nej

11. Sezamové semena a vyrobky z nich

12. Oxid siri€ity a siri¢itany v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg alebo 10 mg/I

13. VICi bob a vyrobky z neho

14. MékkysSe a vyrobky z nich

ONOOOTPA~,WN

Kava a Caj

Nealkoholické napoje

Morettino
Po6vod : Taliansko - Sicilia

Ristretto

Espresso

Espresso Lungo
Espresso Doppio
Cappuccino

Caffe Latte Macchiato
Espresso Macchiato
Ladova kava
Bezkofeinova kava
Caj podla ponuky

Caj z &erstvych surovin

Coca - Cola

Coca - Cola Zero
Fanta

Sprite

Kinley Tonic

Kinley Tonic Ginger
Kinley Tonic Rose
Red Bull

Vinea biela

Vinea ¢ervena

Bobule 100 % Stavy podla ponuky

Domaéca citronada

Domaca citronada

Domaca limonada

Domaca limonada

Domaci ladovy ¢aj podla ponuky
Domaéci ladovy €aj podla ponuky
Rémerquelle perliva
Rémerquelle neperliva
Rémerquelle perliva
Rémerquelle neperliva
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89
89
89
169
89
89
89
89
89
0,31
0,31

0,331
0,331
0,331
0,331
0251
0251
0251
0251
0251
0251
0,251
051
11
051
11
0,51
11
0,331
0,331
0,751

1,76 €
1,76 €
1,76 €
2,96 €
2,86 €
2,80 €
2,16 €
2,96 €
1,76 €
2,26 €
2,56 €

2,06 €
2,06 €
2,06 €
2,06 €
2,06 €
2,06 €
2,06 €
3,16 €
1,96 €
1,96 €
2,96 €
1,86 €
2,86 €
3,16 €
5,86 €
3,66 €
6,16 €
1,86 €
1,86 €
3,86 €

0,751 3,80 €



— Pochutiny — — Pivo —

— Destilaty ——

Vodka

Cognac

Pilsner Urquell
Birell

Birell Pomelo - grep
Corona Extra

Arasidy prazené solené NutLine | 700 g
Chipsy Domace | 100 g

Fine Destillery Slovakia Borovi¢ka Exclusive 40 %
Fine Destillery Slovakia Slivovica Exclusive 52 %
Fine Destillery Slovakia Marhulovica Exclusive 52 %
Fine Destillery Slovakia Hruskovica Exclusive 52 %
Fine Destillery Slovakia Malinovica Exclusive 45 %

Russian Standard Platinum vodka 40 %
Russian Standard Imperia vodka 40 %
Beluga

Double Cross vodka 40 %

Hennessy V.S. cognac 40 %

Martell VSOP cognac 40 % *

Martell XO cognac 40 %

Godet Special VSOP cognac 40 % *
ABKG6 Cognac VSOP 40 %

ABKG6 Cognac XO Renaissance 40 %
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0,41

0,331
0,331
0,351

0,041
0,041
0,041
0,041
0,041

0,041
0,041
0,041
0,041

0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041

2,26 €
1,86 €
1,86 €
3,66 €

3,36 €
3,36 €

2,56 €
5,86 €
5,86 €
5,86 €
5,86 €

3,36 €
4,86 €
6,96 €
12,06 €

5,26 €
6,26 €
19,26 €
9,16 €
7,46 €
13,86 €

— Brandy —

Gin

— Tonicy k ginom —

— Tequila / Mezcal —

— Absinth —

Metaxa 12* brandy 40 %
Karpatské Brandy Special 40 %
Ararat 20yo 40 %

Hendrick’s gin 41,4 %

The Botanist Islay Dry gin 46 %

Dictador Columbian Aged Black Gin 43 %
The King of Soho London Dry gin 42 %
Tanqueray Flor de Sevilla

Akori Cherry blossom Gin

Black Tomato Gin 42,3 %

Monkey 47 Sloe Gin 29%

Gin Mare

Kl NO BI Kyoto Dry Gin 45,7 %

Franklin & Sons Tonic

Franklin & Sons Tonic baza - uhorka

Franklin & Sons Tonic rozmarin - ¢ierna oliva
Franklin & Sons Tonic ruzovy grapefruit - bergamot
Franklin & Sons Tonic rebarbora - ibiStek

Herradura Blanco
Herradura Reposado
Mezcal Gusano Rojo

Absinth La Fée Bohemian
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0,041
0,041
0,041

0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041

021
021
021
021
021

0,041
0,041
0,041

0,041

5,86 €
4,26 €
12,86 €

526 €
6,46 €
6,86 €
6,26 €
8,06 €
6,16 €
7,86 €
10,86 €
6,86 €
7,46 €

4,16 €
4,16 €
4,16 €
416 €
4,16 €

6,66 €
6,66 €
4,96 €

5,66 €



Rum

DOMINIKANSKA REPUBLIKA
Matusalem Gran Reserva 15yo 40 %

VENEZUELA

Diplomatico 12yo 40 %

Pampero Aniversario Reserva 40 %
Diplomatico Ambassador 47 %

BARBADOS
Bumbu rum 35 %
Plantation XO

FILIPINY
Don Papa rum 7yo 40 %
Don Papa rum 10yo 40 %

MAURICIUS

Blue Stamp rum 42 %

Blue Mauritius Gold 40%

Beach House White Spiced 40%

PERU
Ron Milionairo Solera 15yo

PANAMA

Malecon Reserva Superior 15yo0 40 %
Bumbu XO

Zaka 7yo 42 %

GUATEMALA
Zacapa Centenario XO Solera
Grand Reserva Especial rum 40 %

Austrian Empire Navy Maximus

JAMAJKA
Appleton Estate Rare Blend 12yo 43 %

M
A

0,041 5,86 €
0,041 5,86 €
0041 4,86€
0,041 39,66 €
0,04/ 5,86 €
0,041 6,86 €
0,041 5,86 €
0,041 18,86 €
0,041 6,16 €
0,041 6,96 €
0,041 5,86 €
0,041 6,26 €
0,04/ 516 €
0,041 8,56 €
0,041 6,86 €
0,04/ 16,66 €
0,041 7,66 €
0,041 5,16 €

Whisky / Whiskey

MARTINIK
Saint James Vieux XO

CUBA
Havana Club Union 40%

SKOTSKA
Ballantine’s Finest Scotch whisky 12yo 40 %
Chivas regal whisky 12yo 40 %

Johnnie Walker Gold Label Reserve whisky 40 %

Glenfiddich Scotch 15yo0 40 %

Laphroaig Islay Single Malt Scotch whisky 10yo 40 %

The Glenlivet Scotch whisky 18 yo 43 %
Lagavulin 16yo 43 %

[RSKA

Jameson Irish whiskey 40 %
Jameson Black Barrel whiseky 40 %
Redbreast 12yo 40 %

Redbreast 15yo0 40 %

Redbreast 21yo 40 %

Connemara whiskey 12yo 40 %
Teeling small batch

USA

Jack Daniel’s Tennessee whiskey 40 %

Jack Daniel’s Honey whiskey 40 %

Jack Daniel’s Single Barel whiskey 45 %
Makers mark 46

Koval Millet whiskey 40 %

Jefferson’s Standart Bourbon whiskey 41,2 %

JAPONSKO

Nikka from the barrel
Nikka pure malt black
Nikka 12yo 43 %
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0,041

0,041

0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041

0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041

0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041

0,041
0,041
0,041

6,16 €

73,86 €

5,06 €
3,86 €
9,36 €
7,46 €
6,96 €
18,86 €
10,86 €

3,16 €
5,66 €
6,86 €
9,26 €
19,66 €
13,66 €
5,06 €

3,16 €
3,16 €
6,16 €
8,36 €
9,66 €
7,26 €

5,06 €
10,56 €
20,86 €



Vermuth

Likéry

Martini Extra Dry
Martini Bianco
Martini Rosso

Jagermeister 35 %

Fernet Stock 38 %

Fernet Stock Citrus 27 %
Becherovka Original 38 %
Tatratea Original 52 %

Baileys Original Irish cream 17 %
Ron espero coffe & rum

Ron espero coconut rum

Aperol Aperitivo Bitter 11 %
Campari Bitter 25 %

Prevadzka:
Meet Meat Restaurant & Bar
Luzna 9, Bratislava, 85104

Zodpovedny veduci:
Lubomir Lovecky

Kalkulacia jedal
Lubomir Lovecky

Datum vytvorenia jedalneho listku:

16. 5. 2021

Prevadzkovatel:
HUKE s.r.o.
Bosakova 7, Bratislava, 85104

M
A

0,081
0,081
0,081

0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041

1,86 €
1,86 €
1,86 €

3,06 €
2,16 €
2,16 €
2,76 €
2,96 €
2,96 €
4,76 €
476 €
4,16 €
3,26 €



