Vitajte v reStauracii Meet Meat!

Volam sa Lubomir Lovecky a som tu séfkucharom. Gastronémia mi ucarovala
uz v detstve a tak som sa jej zaCal venovat profesiondlne. Svoje skusenosti
a vedomosti som zbieral vo viacerych znamych, aj neznamych slovenskych
restauracidch a hoteloch. Vsetko, ¢o uz o pésobeni v kuchyni viem, teraz

prinasam do jedinecnej restauracie MEET MEAT.

Aj z ndzvu je jasné, Ze nasou Specialitou je komplexna a zaujimava ponuka mias.
SnaZime sa o to, aby sme Vam vedeli ponuknut ¢o najrozsiahlejsiu ponuku
rezov a pévodov. Nasou neodmyslitelnou sucastou a Specializaciou su steaky

s oznacenim Dry Aged. Okrem vynikajicich steakov Vam odporiucame aj nase
domace cestoviny, ktoré vyrabame kazdé rano z jedinecnej talianskej muky,

Ci krémové rizota zo vzacnej ryze Vialone Nano z Piemontu. Rovnako kazdé rano
pripravovany cerstvy kvaskovy chlieb od nasho pekara, je darom pre vsetky

ludské zmysly.

V MEET MEAT sa snaZime prepojit umenie z interiéru restaurdcie s umenim

na tanieri, a tak si méZete byt isti, Ze ste prisli na to spravne miesto. Snazime

sa vybudovat restauraciu, kde sa budete citit ako doma, v prijemnom prostredi
a v spolocnosti Vasej rodiny, priatelov &i obchodnych partnerov pri vybornom
jedle a kvalitnom vine. S vyberom toho spravneho Vam urcite ochotne poméze

nas persondl.

Cely tim MEET MEAT Vam Zela dobru chut a prijemne straveny cas.

Prijemny dotyk chuti.




PEZAT ROUGE 2016, BORDEAUX SUPERIEUR, i
CHATEAU TEYSSIER, ST. EMILION GRAND CRU, FRANCUZSKO ®00- 3,50 € 0,75l - 25,00 €
Tatarak 12,90 €

z pravej hovadzej svieCkovice s peCenymi jalapenos,
¢ervenou cibulou a udenym cesnakom | 750 g | 1, 3, 10

ROSSO DI MONTALCINO DOC 2016, PIANCORNELLO, i
SANGIOVESE, TOSKANSKO 0,75l - 34,00 €

CABERNET SAUVIGNON 2016, VINS WINERY, i
JUZNOSLOVENSKA VO, SLOVENSKO g 1dcl - 3,00 € 0,751 - 22,00 €

Petite mignons 13,90 €
malé steaciky zo svieCkovice s rukolou, cherry paradajkami,
parmezanom a hubami | 750 g | 7

Predjedla

PINOT GRIGIO, SPECOGNA, i
FRIULI, TALIANSKO 0,751 - 20,00 €

CABERNET SAUVIGNON ROSE 2018- POLOSUCHE, i
CHATEAU RUBAN, JUZNOSLOVENSKA VO f 1dcl - 2,50 € 0,75/ - 18,00 €

Mozzarella di Bufala 9,90 €
s bazalkovym pestom, divokymi
paradajkami a crosttinni | 7509 | 7, 8

PESECKA LEANKA 2018, i
FRTUS WINERY, BIELE, SUCHE, SLOVENSKO 0,75 - 16,00 €

Tigrie krevety 11,90 €
restované s cesnakom, chilli, cherry paradajkami,
kaparami a vino Pinot Grigio | 150 g | 1,2,7, 12

Domaci slepaci vyvar 2,60 €

s masom, zeleninou a rezancami | 0,33 /| 1,9

FLOR DE CRASTO DOURO 2018, QUINTA DO CRASTO, i
CERVENE, SUCHE, DOURO, PORTUGALSKO g 1dcl - 2,60 € 0,751- 19,00 €

Stew z vyzretého hovadzieho masa 4,90 €
s ¢ervenou fazulou, zemiakmi,
korenovou zeleninou a pivom Guinness | 0,33 |

Polievky

Sezoénna polievka 3,20 €
10,331




Salaty

Rizota

GRUNER VELTLINER TERASSEN/ VELTLINSKE ZELENE 2019,

HUBER, TRAISENTAL, RAKUSKO ! 1dcl - 2,90 €

PINOT GRIGIO, SPECOGNA,
FRIULI, TALIANSKO

Ceazar Salat
z listov litlle gem, domacej majonézy, pancettou, chrumkavymi kruténmi
a syru Grana Padano | 333 g | 1,3,4, 7, 10

Na Salat si m6zete doobjednat - 700 g grilované kuracie prsia
- 100 g grilovany losos | 4
- 100 g restované krevety s cesnakom | 2

CABERNET SAUVIGNON ROSE 2018, POLOSUCHE,

CHATEAU RUBAN, JUZNOSLOVENSKA VO f 1dcl - 2,50 €

ROSSO DI MONTALCINO DOC 2016, PIANCORNELLO,
SANGIOVESE, TOSKANSKO

Rukolovy Salat s avocadom
a grilovanou sviec¢kovicou, pec¢enou cibulou a paradajkami | 333 g | 70

PESECKA LEANKA 2018,
FRTUS WINERY, NITRIANSKA VO

PROSECCO SPUMANTE BRUT, TENUTA COL SANDAGO,

DOC TREVISO, VENETO, TALIANSKO ’ 1dcl - 2,40 €

MieSany listovy Salat
s grilovanym syrom halloumi, jamon serrano, melénom cantaloupe,
matou, pistaciami a kustovnicou | 353 g | 7, 8,70

PALAVA 2019, PAVELKA A SYN, POLOSUCHE,

MALOKARPATSKA VO 2 1dcl - 2,40 €

Hraskové rizoto z ryze Viallone Nano
s prosciuttom, kozim syrom a afila cress | 350 g | 7,9, 12

PAVES 2015, PAVELKA A SYN,
(CHARDONNAY, RIZLING RYNSKY, MULLER THURGAU), MALOKARPATSKA VO

DUNAJ 2018, VINO TAJNA,

NITRIANSKA VO ! 1dcl - 3,60 €

Rizoto s ragu zo svie€Ckovice a hub
so $parglou a pancettou | 350 g | 7, 8 12

i 0,751 - 21,00 €
i 0,751 - 20,00 €

6,90 €

2€
5¢€
7€

i 0,751 - 18,00 €

i 0,751 - 34,00 €
12,90 €

i 0,751 - 16,00 €

io,75/- 18,00 €
11,90 €

io,75/- 18,00 €
10,90 €

i 0,751 - 25,00 €

i 0,751 - 24,00 €
12,90 €




CHARDONNAY 2018 BIO, EMILIANA, i
COLCHAGUA VALLEY, CILE 0,75/ - 18,00 €
SAUVIGNON BLANC FRESH 2019, i

VINO TAJNA, NITRIANSKA VO ®doi- 230 € 0,75/ - 17,00 €
Aglio olio e peperoncino 7,50 €

s cesnakom, chilli a petrZlenovou viatou | 320 g | 1, 7,

> COTO DE IMAZ GRAN RESERVA 2012, EL COTO, i

"g CERVENE, SUCHE, RIOJA, SPANIELSKO ’ 1dcl - 5,00 € 0,751 - 35,00 €

% CABERNET SAUVIGNON 2016, VINS WINERY, i

O JUZNOSLOVENSKA VO, SLOVENSKO g 1dcl - 3,00 € 0,751 - 22,00 €
Penne tagliata s hovadzou svie€¢kovicou, 11,90 €
susenymi paradajkami, bazalkou a olivami | 350 g | 1,3,7, 9, 12
GRUNER VELTLINER TERASSEN 2019, i
HUBER, TRAISENTAL, RAKUSKO g 1dcl - 2,90 € 0,751 - 21,00 €
Tagliatelle s kuracim masom, 9,90 €
brokolicou, mandlami a parmezanom | 350 g | 1,3, 7,8, 12
DURNSTEIN RIESLING FEDERSPIEL 2017, i
WEINGUT TEGERNSEERHOF, WACHAU, RAKUSKO 0,751 - 25,00 €
Peceny losos 15,90 €
s maslovou zeleninou, kaviarom z lietajucej ryby,
zemiakovou kroketou a salsou verde | 350 g | 1,3, 4,7

>

S

m .o
GRUNER VELTLINER TERASSEN 2019, i
HUBER, TRAISENTAL, RAKUSKOQ g 1dcl - 2,90 € 0,751 - 21,00 €
Grilovany zubac 14,90 €

s tzatziki, pe¢enymi zemiakmi, olivami kalamata,
Salatom litlle gem a redkovkou | 350 g | 1,4, 7




Hydina

cove

Brav

CHIANTI CLASSICO RISERVA DOCG 2016,
SANTA CRISTINA, SANGIOVESE, TOSKANSKO

RIED LOIBENBERG RIESLING SMARAGD 2017,
WEINGUT TEGERNSEERHOF, WACHAU, RAKUSKO ’ 1dcl - 6,00 €

Grilované kuracie prsia
v prosciutte a pe¢ené kuracie stehno
na bylinkovom masle s paradajkovymi tagliatelle | 350 g | 1,3, 7, 9, 12

PINOT NOIR 2018,
VINARSTVO ZLATY ROH, DEVIN

Udené kadacie prsia
s kuskusom, mangom, goji a jarnou cibulkou | 350 g | 1, 7

PAVES 2015, PAVELKA A SYN,
(CHARDONNAY RIZLING RYNSKY, MULLER THURGAU), MVO, SLOVENSKO

DUNAJ 2018,
VINO TAJNA, NVO, SLOVENSKO ! 1dcl - 3,60 €

Grilovana panenka
v pancette so zemiakovym pyré, peGenymi hubami
a chipsom z fialovych zemiakov | 350 g | 7

SITO MORESCO LANGHE 2017, ANGELO GAJA,
PIEMONTE, 85% NEBBIOLO, 10% BARBERA, 5% MERLOT

CABERNET SAUVIGNON 2016,
VINS WINERY, JVO, SLOVENSKO g 1dcl - 3,00 €

Pomaly peceny bo¢ik
s hraskovo - matovym pyré, piniovymi orieSkami
a viedenskou cibulou | 400 g | 1,7, 8

i 0,751 - 29,00 €

i 0,751 - 45,00 €
10,90 €

i 0,751 - 28,00 €
14,90 €

i 0,751 - 25,00 €

i 0,751 - 24,00 €
13,90 €

i 0,751 - 569,00 €

i 0,751- 22,00 €
12,90 €




Farma Vilimovsky

Po rokoch hladania a skt$ania plemien hovidzieho dobytka na farméch v Rakusku, Madarsku, Cesku

a na Slovensku sme objavili tych spravnych farmarov s tym spravnym mésom. Pan Vilimovsky s manzelkou

su farmari s nikdy nekonciacim nad$enim a laskou k svojej praci, o sa odraza aj v ich produktoch. Obzvlast

si cenim ich obrovské pracovné nasadenie a v suCasnosti tak vzacne priame a poctivé jednanie bez vyhovoriek.
Skutoéni odbornici, ktorych dobra nalada a Usmev dostane kazdého. Aj preto boli jasnou volbou pre spolupracu.
Farma Vilimovsky vznikla v roku 1992 s vymerou 1,2 ha. Majitelia vtedy ani netusili do akého velkého projektu
sa s takym odhodlanim pustili. Preskakali dobré aj zlé roky prinaSajuce farmarom poznatky a skusenosti, ktoré
ich posunuli dalej — do suc¢asnosti. Dnes farma obhospodaruje takmer 200 ha polnohospodarskej pody,

ma vlastné stajne a moderné technoldgie. Rok 2016 mbézeme povazovat za prelomovy — dobudoval sa priestor
pre rozrabku a chladiace boxy. AvSak nie len moderné technoldgie su zarukou chutného produktu.

Na farme sa nachadza priblizne 170 kusov mastného dobytka plemien Charolais, Angus, Limousine, Blonde,
Montbeliard, Piemontese, Simental a Cestr, ale aj vynimo&ny Galloway. Mladé byé&ky a jalovice sa nakupuju

vo veku 12 mesiacov vyhradne z ¢eskych chovov. Na méaso, ktoré ma podstupit proces Dry age, sa vyuzivaju
hlavne plemena Charolais a Angus. O zvierat4 je velmi dobre postarané. Cast svojho Zivota stravia na pastvine
a potom ich prevezu do stajni. Tu su kimené iba krmivom z vlastnej produkcie, ktorého hlavnou zlozkou

je kukurica, Srot a datelinova senaz. VSetko je samozrejme bez konzervantov. Takto je zaistené, Ze dobytok
pribera a ziskava dostato¢né mnozstvo medzisvalového tuku, vdaka ktorému maso mramoruije,

ale aj podkozného tuku, ktory je dolezity pre zrenie a akost méasa.

Hlavnou prioritou manzelov Vilimovskych je predaj kvalitného ¢eského mésa bez antibiotik a inych lieCiv.

S hrdostou Vam tak predstavujeme ten najlepsi produkt suchého zrenia na slovenskom trhu, ktory este
nechavame zriet dalSich 60 dni priamo v Dry Ageroch umiestnenych v restauracii. PresvedCit sa o tom
mézete na viastné oci... Po dozreti toto médsko porcujeme na fantastické steaky a pripravime ich vzdy na

rozpalenom organickom uhli v peci Mibrasa...

=><




Dry Aged

Ked spoznate skuto¢né maso...

Asi vela z Vas si povie, €o to je? PreCo je to maso také Cierne ? Ako to asi chuti alebo vonia ? NasSa odpoved
je jasna, chuti a vonia famoézne. Ma to vSak vela ak... Ak je to spravne méso, ak je maso spravne uskladnené,
ak je 0 méso spravne postarané, ak su dodrzané vsetky hygienické zasady pri manipulacii a samozrejme

ak je spravne pripravené.

Je to uz vela rokov, ¢o sa zasadne zmenil na$ pohlad na kvalitné maso. Séfkuchar si so zvedavosti kupil

v rakuskom velkoobchode vysoky rostenec s etiketou Dry Aged. Nemal velké oCakavania, ale uz samotné
rozbalenie prinasajuce nadhernu orieSkovu vénu s podtdnom preprazeného masla bolo prislubom vynimo&nosti.
Ten sa eSte zndasobil pri samotnom grilovani, ked sa uvolfiovala aréma, ktora mu nedovolila odist od grilu.
Nechat tuto lah6dku po grilovani oddychnut vtedy povazoval za kruty trest, no musi sa to a oplatilo sa.

Odvtedy je Dry Aged pevnou sucastou Specializacie nasho Séfkuchara a nasej reStauracie.

Aj ked proces starnutia masa nevyzera prave vabne, vnutri masa nastava proces zrenia a pre skusenych
stejkarov je to doslova poklad. Takto to robili nasi predkovia, spdsob zrenia masa nie je ten komercny, ktory
vSetci pozname, ale prave je vynimocny svojou tradi¢nostou. Maso pri starnuti straca svoju prebyto¢nu vodu,
tym padom je jeho chut a vona intenzivnejSia a nasledkom toho vyznie prava chut hovadzieho mésa, ktoru

dnesSné generacie uz celkom nepoznaju. Maso je neuveritelne krehkeé.

S vyberom toho spravneho kusu alebo akychkolvek otazok sa obratte na nas personal, radi Vam vysvetlia viac.

Pre istotu dostupnosti Vasho Dry Aged steaku si ho mézZete rezervovat u nasej obsluhy na konrétny den.

Prijemny dotyk chuti...

=><Z




Hovéadzie

COYAM BIO 2016, EMILIANA, COLCHAGUA VALLEY, CILE,
(SYRAH, CARMENERE, MERLOT, CS., MOURVEDRE, PETIT VERDOT) g 1dcl - 5,00 €

Hovéadzie dusené licka
s mladym $penatom, grilovanou polentou a hubami | 350 g | 1,7, 9, 12

SESSANTANNI PRIMITIVO DI MANDURIA 2015,
CANTINE SAN MARZANO, PUGLIA, TALIANSKO ! 1dcl - 4,90 €

Meet Burger
z vyzretého masa s kvaskovou zemlou, remuladou,
chrumkavou slaninkou a hranolkami | 500 g

MALBEC RESERVA 2017,
BODEGA NORTON, MENDOZA, ARGENTINA , 1dcl - 4,20 €

Bagel cheesesteak
domaci bagel s restovanou krajanou svieCkovicou,
cheddarom, karamelizovanou cibulou a hranolkami | 350 g | 1, 3, 7, 10, 11

CHRYSEIA 2016, PRATS & SYMINGTON
(60% TOURIGA NACIONAL, 40% TOURIGA FRANCA),
DOURO, PORTUGALSKO ’ 1dcl -10,00 €

CABERNET SAUVIGNON 2013, SILVER OAK CELLARS,
ALEXANDER VALLEY, SONOMA COUNTY;, CALIFORNIA, USA

Meetgrill degustaény vyber
z vysokej rostenky ARG, svieCkovych rezov ARG, flank steaku USA s hranolkami
a mieSanym listovym Salatom s dvomi omackami podla vlastného vyberu | 7 000 g

io, 751 - 35,00 €
15,90 €

io, 751 - 36,00 €
11,90 €

io, 751 - 29,00 €
14,90 €

iO, 751 - 75,00 €

io, 751 - 135,00 €
69,90 €



Steaky

Doprajte si ku kvalithému steaku pohar vina

Steaky poddvame na nami prepraZzenom kukuricnom masle s dusenou zeleninou.

MALBEC ANTES ANDES VALLES CALCHAQUIES 2017, i

MATERVINI, SALTA, ARGENTINA 0,75/ - 99,00 €
MALBEC RESERVA 2017, i

BODEGA NORTON, MENDOZA, ARGENTINA ® dci- 4,20 € 0,75 - 29,00 €
Hovadzia svieCkova ARG grain fed 25,90 €
| 200 g

CHRYSEIA 2016, PRATS & SYMINGTON

(60% TOURIGA NACIONAL, 40% TOURIGA FRANCA), i

DOURO, PORTUGALSKO ®dci- 10,00€ W0,75/- 7500 €
Hovéadzia vysoka rostenka ARG grain fed 19,90 €
| 200 g

ESTATE ZINFANDEL 2014, CHATEAU MONTELENA, i

NAPA VALLEY, CALIFORNIA, USA 0,75l - 69,00 €
SESSANTANNI PRIMITIVO DI MANDURIA 2015, i

CANTINE SAN MARZANO, PUGLIA, TALIANSKO ® - 4,90 € 0,75l - 36,00 €
Hovadzia nizka roStenka US prime 30,90 €
| 300 g

HRON PRIVATE RESERVE 2015, MIROSLAV FONDRK, i
JUZNOSLOVENSKA VO- STREKOV, SLOVENSKO ® - 5,90 € 0,75l - 43,00 €
CABERNET SAUVIGNON 2013, SILVER OAK CELLARS, i

ALEXANDER VALLEY, SONOMA COUNTY, CALIFORNIA 0,751 - 135,00 €
Flank steak US choice 18,90 €

| 200 g




Dry aged

COTO DE IMAZ GRAN RESERVA 2012, EL COTO,
CERVENE, SUCHE, RIOJA, SPANIELSKO

ESTATE ZINFANDEL 2014, CHATEAU MONTELENA,
NAPA VALLEY, CALIFORNIA, USA

Tomahawk
| 100 g

AALTO 2017, BODEGAS AALTO,
(TEMPRANILLO) RIBERA DEL DUERO, SPANIELSKO

HRON PRIVATE RESERVE 2015, MIROSLAV FONDRK,
JUZNOSLOVENSKA VO - STREKOV, SLOVENSKO

Rib eye
| 100 g

CHRYSEIA 2016, PRATS & SYMINGTON
(60% TOURIGA NACIONAL, 40% TOURIGA FRANCA),
DOURO, PORTUGALSKO

CABERNET SAUVIGNON 2013, SILVER OAK CELLARS,
ALEXANDER VALLEY, SONOMA COUNTY, CALIFORNIA

Prime rib
| 100 g

PINOT NOIR 2018,
VINARSTVO ZLATY ROH, DEVIN, MVO, SLOVENSKO

COYAM BIO 2016, EMILIANA, COLCHAGUA VALLEY, CILE,
(SYRAH, CARMENERE, MERLOT, CS., MOURVEDRE, PETIT VERDOT)

Club steak
| 100 g

g1dc/—5,00€ i0,75/— 35,00 €

i 0,751 - 69,00 €
12,90 €

i 0,751 - 65,00 €

1001 500€ i 0,751 - 43,00 €
15,90 €

! 1dcl - 10,00 € i 0,751 - 75,00 €

io,75/- 135,00 €
14,90 €

i 0,751 - 28,00 €

® iaer-s00€ io,75/-35,00€
12,90 €




Dry aged

MALBEC RESERVA 2017,
BODEGA NORTON, MENDOZA, ARGENTINA 270’0/ -4,20 €

AALTO 2017, BODEGAS AALTO,
(TEMPRANILLO) RIBERA DEL DUERO, SPANIELSKO

T-bone
| 100 g

ESTATE ZINFANDEL 2014, CHATEAU MONTELENA,
NAPA VALLEY, CALIFORNIA, USA

COYAM BIO 2016, EMILIANA, COLCHAGUA VALLEY, CILE,
(SYRAH, CARMENERE, MERLOT, CS., MOURVEDRE, PETIT VERDOT) 2 1dcl - 5,00 €

Porterhouse
| 700 g

SASSICAIA 2016, TENUTA SAN GUIDO, BOLGHERI D.O.C.,
TOSKANSKO, TALIANSKO, 85% CAB. SAUVIGNON 15% CAB.
FRANC, 100/ 100 RP

CLOS DU MARQUIS 2014, CHATEAU LEOVILLE LAS CASES,
ST. JULIEN, BORDEAUX, FRANCUZSKO 74% CAB. SAUVIGNON,
22% MERLOT A 4% CABERNET FRANC, RP 92/100, JS 95/100

Filet
| 100 g

=><Z

iO, 751- 29,00 €

io, 751 - 65,00 €
14,90 €

iO, 751 - 69,00 €

io, 751 - 35,00 €
15,90 €

i 0,75l - 340,00 €

io, 751 - 99,00 €
18,90 €




BBQ 2,50 €

s Udenymi visnami | 0,7 /

Porto 2,50 €
s glazovanou $alotkou a tymianom | 0,7 /| 7,9, 12
Habanero 2,50 €
%‘ omacka z pec¢enej papriky s mangom a koriandrom | 0,7 /
'©
S Dubakova 2,50 €
s borievkami | 0,7 1| 7, 12
Syrova 2,50 €
z modrého syra a konfitovaného cesnaku | 0,7 /] 7, 12
Pfeffer 2,50 €
70 zeleného korenia s Whiskey Jack Daniels | 0,7 /| 7, 10
Pecené zemiaky 2,90 €
s cesnakom, parmezanom a bylinkovou smotanou | 200 g | 7
Hranolky zo sladkych zemiakov 3,50 €
s ¢iernou solou Kala Namak | 200 g
Hranolky zo zemiakov Agria 2,70 €
s bylinkovou morskou solou | 200 g
Zemiakové pyré 2,90 €
~. SO Spenatom a pec¢enym cesnakom [ 200 g | 7
S
N

Restovana zelena Spargla 4,90 €
s cheddarom a chorizom | 150 g | 7, 12

Fazulky zelené 3,90 €
z prudka opecené na masle s pancettou | 150 g | 7

Grilovana sezénna zelenina 2,70 €
| 200 g
Listovy Salat s rukolou 2,90 €

susenymi paradajkami, bazalkovym dresingom a parmezanom | 150 g




Dezerty

Detské menu

THE TAWNY RESERVE PORT, GRAHAM'S,
FORTIFIKOVANE VINO, CERVENE, SLADKE, DOURO, PORTUGALSKO

Lavovy fondant
z ¢okolady Callebaut s malinovym coulise a vanilkovou zmrzlinou | 150 g | 1,3, 7

Cheesecake
podla sezénnej tradi¢nej receptury New York | 150 g | 1,3, 7

Mousse
z ¢okolady Callebaut a citrénovou polevou | 150 g | 1,3, 7, 8

io, 751 - 34,00 €
4,90 €

4,90 €

4,90 €

Petite mignons
malé steaciky zo svieCkovice s kukuricnym maslom,
hranolkami a dusenou zeleninou | 200 g | 7

Cheese burger
s hranolkami | 200 g | 1,3, 7, 10, 11

Kuraci reznik
s kasou a tzatziki | 200 g | 1,3,7

Spagety

s kuracim masom a syrovou omackou | 200 g | 1,7,12

Detské menu poddvame len detom.

14,90 €

7,90 €

7,90 €

6,90 €




—

. Obilniny obsahujuce lepok
(t.j. pSenica, raz, jacmeri, ovos, Spalda, kamut alebo ich hybridne odrody)

. Kérovce a vyrobky z nich

. Vajcia a vyrobky z nich

. Ryby a vyrobky z nich

. AraSidy a vyrobky z nich

. Séjové zrna a vyrobky z nich

. Mlieko a vyrobky z neho

. Orechy, ktorymi si mandle, lieskové orechy, via§ské orechy, kesu, pekanové orechy,
para orechy, pistacie, makadamové orechy a queenslandské orechy a vyrobky z nich

9. Zeler a vyrobky z neho

10. Hor€ica a vyrobky z nej

11. Sezamové semena a vyrobky z nich

12. Oxid siri¢ity a siri¢itany v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg alebo 10 mg/I

13. VICi bob a vyrobky z neho

14. Makkyse a vyrobky z nich

O NG~ WOWDN

Zoznam alergénov




