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Mausli 5560 €
s gréckym bielym jogurtom,

kakaovym medom a susenym ovocim
|200¢g|1,6 7 11

Lievance 5560 €
s vanilkovym mascarpone,

pistaciami a javorovym sirupom

200g|1,3738

Omeleta 4,90 €
s mozzarellou, prosciuttom,

bazalkou a paradajkami

2009|137

Ranajky

Prazenica 4,30 €

@ z troch vajec na masle @
s jarnou cibulkou

1509|137

Ham & eggs 4,90 €
Pecena sedliacka Sunka s vajickami

alebo pecena slanina s vajickami

200g|1,3

Meet Meat breakfast 6,90 €
Grilovana klobaska, slaninka,

§ampinodny, vajicko, pecené fazule

v paradajkovej omacke a maslovy toast
3009|137
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Vitajte v restauracii Meet Meat!

LVolam sa Lubomir Lovecky a som tu Séfkuchdrom. Gastrondmia mi u¢arovala
uzZ v detstve, a tak som sa jej zacal venovat' profesionalne. Svoje skusenosti

a vedomosti som zbieral vo viacerych znamych aj neznamych slovenskych
reStauracidch a v hoteloch. VSetko, ¢o uz o pdsobeni v kuchyni viem, teraz

prinasam do jedinecnej restauracie Meet Meat.

Aj z ndzvu je jasné, Ze nasou Specialitou je komplexna a zaujimava ponuka
steakov. V ponuke ndjdete steaky z juznej aj severnej Ameriky, ale aj Australie
v niekolkych triedach — od Grain fed az po Wagyu. Specializujeme sa na
vynimocné steaky s oznacenim Dry Age, ktoré podstupuju proces suchého

zrenia. Tie pochadzaju hlavne z poctivej eskej farmy - Farma Vilimovsky.

Okrem chutnych steakov vam odporucam aj nase domace cestoviny, ktoré
vyrabame kazdé rano z jedineCnej talianskej muky, ¢i kréemove rizota zo vzacnej
ryze Vialone Nano z Piemontu. Rovnako kazdé rano pripravovany cerstvy
kvaskovy chlieb od nasho pekara je darom pre vSetky ludske zmysly.

V Meet Meat sa snazime prepojit umenie z interiéru restauracie s umenim

na tanieri, a tak si mézete byt isti, Ze ste prisli na to spravne miesto”.

Cely tim reStaurdcie Meet Meat a moja malickost vam Zela dobru chut

a jedinecny kulinarsky zazitok!

Prifemny dotyk chuti
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Predjedld

Polievky

CABERNET SAUVIGNON 2017, EMILIANA, CERVENE, SUCHE, CILE

Tatarak
z pravej hovadzej svieCkovice s pecenymi jalapenos,
¢ervenou cibulou a udenym cesnakom | 150 g | 7, 3, 10

FLOR DE CRASTO DOURO 2018, QUINTA DO CRASTO, CERVENE, SUCHE, PORTUGALSKO

Rillettes
z kacacich stehien s gastanmi, brusnicovym chutney
a kvaskovym chlebikom | 150 g | 1, 7, 12

Mozzarella
di buffala s avocadom, goji a susenymi divokymi paradajkami | 750 g | 1, 3, 10

PESECKA LEANKA 2018, FRTUS WINERY, BIELE, SUCHE, SLOVENSKO

Tigrie krevety
restované s cesnakom, chilli, cherry paradajkami,
kaparami a vino Pinot Grigio | 150 g | 1,2,7, 12

Doméci slepadi vyvar
s m&som, zeleninou a rezancami | 0,33 /] 1,9

Stew z vyzretého hovadzieho masa
s ¢ervenou fazulou, zemiakmi, korenovou zeleninou a pivom Guinness | 0,33

Sezénna polievka
10,331

16 €
12,90 €

16 €
8,90 €

9,90 €

16 €
11,90 €

2,60 €

4,90 €

3,20 €

09/12/2019 15:31




Ceazar Salat 6,90 €
z listov litlle gem, domacej majonézy, pancettou, chrumkavymi kruténmi
a syru Grana Padano | 333 g | 1,3,4,7, 10

Na Salat si mbzete doobjednat - 100 g grilované kuracie prsia 2€
- 100 g grilovany losos | 4 5¢€
- 100 g restované krevety s cesnakom | 2 7€
)
R
[
‘“ Rukolovy $alat s avocadom 12,90 €
a grilovanou svieckovicou, pe¢enou cibulou a paradajkami | 333 g | 70
FRANKOVKA MODRA ROSE 2018, FRTUS WINERY, RUZOVE, POLOSCUHE, SLOVENSKO 16 €
MiesSany listovy 11,90 €
s gratinovanym kozim syrom, ¢ervenou repou a malinovym vinegrete | 353 g | 7, 10, 8
EL LEBRERO 2016, BODEGAS FELIX CALLEJO, BIELE, SUCHE, SPANIELSKO 33 €
Rizoto z pecenej tekvice 10,90 €
s kac¢acou pecenou a grilovanou hruskou | 350 g | 7, 9, 12
Rizoto z ryze Vialone s hubami, 12,90 €
$penatom a grilovanou svieCkovou obalenou v parmezane
. @ citrbnovom tymiane | 320 g | 7, 8, 12
RS
3 ®
3 CHARDONNAY 2017, EMILIANA, BIELE, SUCHE, CILE 16 €
§)
g Aglio olio e peperoncino 7,50 €
3 s cesnakom, chilli a petrZlenovou viatou | 320 g | 1, 7,
AN
c
CABERNET SAUVIGNON 2017, EMILIANA, CERVENE, SUCHE, CILE 16 €
Penne tagliata s hovadzou svie¢kovicou, 11,90 €

susenymi paradajkami, bazalkou a olivami | 350 g | 1,3, 7,9, 12

Pappardelle s dubakovym ragu, 9,90 €
kuracim masom a $penatom | 350 g | 1,3, 7, 12
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Ryby

Hydina

vcove

Bra

EL LEBRERO 2016, BODEGAS FELIX CALLEJO, BIELE, SUCHE, SPANIELSKO

Losos nérsky
marinovany v ¢ervenej repe s topinamburovym veloute,
glazovanou zeleninou a kavidrom tobiko | 350 g | 4, 7, 12

Filety z morského vilka
s rizotom nero, konfitovanym cesnakom,
pérovou penou a pecenym arti¢okom | 350 g | 4, 7,9, 12, 14

Grilované kuracie prsia
v prosciute a s kuracim stehnom pecenym
s bylinkovym maslom a paradajkovymi tagliattelle | 350 g | 1,3, 7, 9, 12

COTO DE IMAZ GRAN RESERVA 2012, EL COTO, CERVENE, SUCHE, SPANIELSKO

Udené kadacie prsia
s pyré z muskatovej tekvice, peCenymi slivkami
a omackou z portského vina | 350 g | 7, 12

COTO DE IMAZ GRAN RESERVA 2012,EL COTO, CERVENE, SUCHE, SPANIELSKO

Grilovana panenka
v pancette so zemiakovym pyré, peCenymi hubami
a chipsom z fialovych zemiakov | 350 g | 7

DUNAJ 2017, FRTUS WINERY, CERVENE, SUCHE, SLOVENSKO

Brav¢ovy bocik ,,Duroc
s cibulovou marmelddou, Sipkovou omackou
a zemiakovou kaSou | 400 g | 7, 12

33€
14,90 €

16,90 €

10,90€

35¢€
13,90 €

35¢€
13,90 €

29€
11,90 €
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Dry aged
Ked spoznate skutotné méso...

Zasadnym impulzom, aby som iSiel aj cestou suchého zrenia bolo niekedy pred 9 rokmi ked som zo zvedavosti
kupil v Rakuskom velkoobchode vysoky rostenec s etiketou Dry Aged. Nevedel som ¢o oCakavat, az kym som
to nerozbalil a nezacitil tU nadhernu orieSkovu voénu s podtdénom preprazeného masla...... rychlirez a Sup s nim
na gril. Bol som ako v tranze a sledoval ako sa griluje, popritom sa uvolfiovala ardma, ktora mi nedovolila ani
na sekundu odist od grilu. Po ugrilovani este aspon par (velmi dlhych) minut tak délezitého odpocivania steaku
a...... nakrajanie, degustacia, WOOOOW..... uzasné prebehlo mi hlavou a od vtedy je Dry Aged su¢astou mojej
Specializacie.

Prisli roky hladania, sku$ania nie len plemien hovadzieho dobytka, ale aj fariem z Rakuska, Madarska, Ciech

a samozrejme Slovenska. Jedno je isté, spoznal som farmarov, ich nadSenie pre nasu vec a nikdy nekonciace
obrovské pracovné nasadenie s priamym a poctivym jednanim bez vyhovoriek. A ich masko?? ,BOZiiill«

a preto boli jasnou volbou v nasej spolupraci a ja vam s hrdostou mézem povedat ,toto je ten najlepsi produkt”

z0 suchého zrenia aky je momentalne na trhu v nasej krasneh republike. Neskdr vam ponukam maly opis tejto

farmy...
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Farma Vilimovsky

Farma Vilimovsky vznikla v roku 1992 s vymerou 1,2 ha. Majitelia vtedy ani netusili do akého velkého projektu sa
s takym odhodlanim pustili. Preskakali dobré aj zlé roky prinasajuce farmarom poznatky a skusenosti, ktoré ich
posunuli dalej — do sucasnosti. Dnes farma obhospodaruje takmer 200 ha polnohospodarskej pddy, ma vlastné
stajne a moderné technoldgie. Rok 2016 mézeme povazovat za prelomovy — dobudoval sa priestor pre rozrabku,
chladiace boxy a hlavne vlastny Dry ager, kde kvalitné maso zrie a ziskava svoju jedine¢nu chut a vonu.

Avsak nie len moderné technolégie su zarukou chutného produktu. Na farme sa nachadza priblizne 170 kusov
mastného dobytka plemien Charolais, Angus, Limousine, Blonde, Montbeliard, Piemontese, Simental a Cestr,
ale aj vynimocny Galloway.

Mladé bycky a jalovice sa nakupuju vo veku 12 mesiacov vyhradne z ¢eskych chovov. Na méso, ktoré ma
podstUpit proces Dry age, sa vyuziva hlavne plemeno Charolais. O zvierata je dobre postarané. Cast svojho
zivota stravia na pastvine a potom ich prevezu do stajne. Tu su kimené iba krmivom z vlastnej produkcie,
ktorého hlavnou zlozkou je kukurica, Srot a datelinova senaz. VSetko je samozrejme bez konzervantov.

Takto je zaistené, Ze dobytok pribera a ziskava dostatocné mnozstvo tuku - medzisvalového, vdaka ktorému
maso mramoruje, ale aj podkozného, ktory je dblezity pre zrenie a akost masa. Hlavnou prioritou manzelov

Vilimovskych je predaj kvalitného ceského masa bez antibiotik a inych lieCiv.

Preto s hrdostou a radostou vam pontikame tento vynimocény produkt, ktory nechame este dalSich 60 dni
zriet v nasej restauracii pred vasim zrakom v nasich Dry Ageroch. Kde po jeho dozreti toto masko

porcujeme na tie fantastické steaky a pripravime ich na rozpalenom organickom uhli v grille Mibrasa...

Hovadzie dusené licka 13,90 €
na vine s pastrnakovym pyré a cesnakovym $penatom | 350 g | 7, 12

Meet Burger 10,90 €
z vyzretého masa s kvaskovou Zzemlou, remuladou,
chrumkavou slaninkou a hranolkami | 500 g

2
3
:g Ragu z hovadzej svie¢kovice 16,90 €
I s hubami, kofiakom, pazitkovym creme fraiche
a Sirokymi rezancami s prazenym maslom | 350 g | 1,3, 7, 10
COYAM BIO 2016, EMILIANA, CERVENE, SUCHE, CILE 35€
Meetgrill degustaény vyber 69,90 €
z vysokej rostenky ARG, svieckovych rezov AUS, flank steaku USA s hranolkami
miesanym listovym Salatom s dvomi omackami podla viastného vyberu | 7 000 g

M
N
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Doprajte si ku kvalitnému steaku pohar vina

COYAM BIO 2016, EMILIANA, CERVENE, SUCHE, CILE 35€
COTO DE IMAZ GRAN RESERVA 2012, EL COTO, CERVENE, SUCHE, SPANIELSKO 35 €

Steaky poddvame na nami preprazenom kukuricnom masle a dusenou zeleninou.

Hovadzia svieCkova AUS grain fed 29,90 €
| 200 g
Hovadzia svieCkova ARG grain fed 25,90 €
| 200 g
% Hovadzia vysoka rostenka AUS grain fed 32,90 €
L |300g
(95}
Hovadzia vysoka rostenka ARG grain fed 19,90 €
| 200 g
Flank steak US choice 18,90 €
| 200 g
Tomahawk 12,90 € @
| 100 g
Rib eye 15,90 €
| 700 g
Prime rib 14,90 €
| 100 g
3
S  Club steak 12,90 €
> |100g
Q
Porterhouse 15,90 €
| 100 g
T-bone 14,90 €
| 700 g
Filet 18,90 €
| 100 g

Nechajte si vysvetlit naj
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Omécky

Prilohy

BBQ

s tdenymi slivkami | 0,7 /

Porto
s glazovanou $alotkou a tymianom | 0,7 /] 7,9, 12

Habanero
studena omacka z pec¢enej papriky a chilli| 0,7 /

Dubakova
s borievkami | 0,7 /| 7, 12

Syrova
z modrého syra a konfitovaného cesnaku | 0,7 /| 7, 12

Pfeffer

zo zeleného korenia s Whiskey Jack Daniels | 0,7 /] 7, 10

Pecené zemiaky
s cesnakom, parmezanom a bylinkovou smotanou | 200 g | 7

Hranolky zo sladkych zemiakov
s ¢iernou solou Kala Namak | 200 g

Hranolky zo zemiakov Agria
s bylinkovou morskou solou | 200 g

Zemiakové pyré
s hluzovkou a pazitkou | 200 g | 7

Pecené fazule
v paradajkovej omacke s jalapefios a chedarom | 250 g | 7,9, 12

Fazulky zelené
z prudka opecené na masle s pancettou | 7150 g | 7

Grilovana zelenina
|200¢g|7 10

Listovy Salat s rukolou
susSenymi paradajkami, bazalkovym dresingom a parmezanom | 750 g

2,60 €

2,60 €

2,60 €

2,60 €

2,60 €

2,60 €

2,90 €

3,50 €

2,70 €

2,90 €

2,90 €

3,90 €

2,70 €

2,90 €
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Dezerty
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Lavovy fondant
z ¢okolady Callebaut s malinovym coulise a vanilkovou zmrzlinou | 150 g | 1,3, 7

THE TAWNY RESERVE PORT, GRAHAM’S, CERVENE, SLADKE, PORTUGALSKO

Cheescake
podla sezénnej tradic¢nej receptury New York | 150 g | 1,3, 7

MADEIRA RESERVA 5 Y.0. DOCE RICH, BLANDY'S, BIELE, SLADKE, PORTUGALSKO

Créme bralée
so $koricou a pe¢enymi jablkami v bourbone | 750 g | 3, 7

4,90 €

34€
4,90 €

24€
4,90 €

09/12/2019 15:31



Zoznam alergénov

-

CONO O~ WN

9.

. Obilniny obsahujuce lepok

(tj. pSenica, raz, jacmen, ovos, Spalda, kamut alebo ich hybridne odrody)

. Kérovce a vyrobky z nich

. Vajcia a vyrobky z nich

. Ryby a vyrobky z nich

. Arasidy a vyrobky z nich

. Séjové zrna a vyrobky z nich

. Mlieko a vyrobky z neho

. Orechy, ktorymi si mandle, lieskové orechy, viasské orechy, keSu, pekanové orechy,

para orechy, pistacie, makadamové orechy a queenslandské orechy a vyrobky z nich
Zeler a vyrobky z neho

10. Horcica a vyrobky z nej

11. Sezamové semena a vyrobky z nich

12. Oxid siri€ity a siriCitany v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg alebo 10 mg/I
13. VICi bob a vyrobky z neho

14. MakkysSe a vyrobky z nich
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